
S P R I N G   2 0 2 6 
12.30 - 14.30

                                                                                                                                                      
A N T I P A S T I  - S T A R T E R S 

Uovo alle terme, crema di piselli, nocciola e chips di parmigiano3,8 18
Poached egg, pea cream, hazelnuts and parmesan chips

Burrata, acciuga del Cantabrico e pomodori secchi4,7 18 
Burrata cheese, Cantabrian anchovies and sun-dried tomatoes

Tataki di tonno, pappa al pomodoro, taggiasche e cipolla candita1,4,6 22
Tuna tataki,pappa al pomodoro, taggiasca olives and candied onioin

Carpaccio di manzo, senape e miele, cheddar stagionato, capperi fritti7,10 20
Beef carpaccio, mustard and honey dressing, aged cheddar and fried capers

Insalata  nizzarda1,3,4,9,16 18 
Niçoise salad

P R I M I – F I R S T   C O U R S E S

Trofie al pesto genovese 1,8 18
Trofie pasta with Genovese pesto
 
Rigatini di farro, salsa di noci e tartufo di stagione1,7,8 22 
Spelt rigatini pasta, walnut sauce and seasonal truffle

Linguina al nero, ragù di mare, salicornia e muddica1,4 22 
Ink linguine pasta, seafood ragout,sea beans and toasted breadcrumbs

Calamarata patate, cozze, gamberi e olio n’duja1,2,4,7,14 22
Calamarata pasta with potatoes, mussels,prawns and n’duja oil

1: Glutine/Gluten 2: Crostacei/Crustaceans 3: Uova/Eggs 4: Pesce:Fish 5: Arachidi/Peanuts 6: Soia/Soy 7: Latticini/Dairy 8: Frutta a guscio/Nuts  9:
Sedano/Celery 10: Senape/Mustard 11: Sesamo/Sasame seeds 12: Diossido di zolfo/Sulfur dioxide >10mg/kg 13: Lupino/Lupne  14:  
Molluschi/Molluscs  15: Fave/Broad beans 16: Surgelato / Materie prime fresche abbattute a -18°C – Frozen



 
 

                                                                                                                                                      
S E C O N D I  - S E C O N D    C O U R S E S 

                                                                               
Polpo alla brace, passatina di ceci al rosmarino, cipollotti e limone4      24 
Grilled octopus, rosemary chickpea puree, spring onions and lemon

Seppia arrosto, piselli e indivia glassata4 25 
Roasted cuttelfish, peas and glazed endive

Spalla d’agnello al forno, purea di patate dolci e spinacino “AOP” 24
Baked lamb shoulder, sweet potato puree and sautéed baby spinach

D E S S E R T

Tiramisù 1,3,7  9
Tiramisù

Tarte au citron1,3,7, 10
Lemon tarte

Macedonia di frutta  8
Fresh fruit

Gelati e sorbetti3,7      8
Ice cream

1: Glutine/Gluten 2: Crostacei/Crustaceans 3: Uova/Eggs 4: Pesce:Fish 5: Arachidi/Peanuts 6: Soia/Soy 7: Latticini/Dairy 8: Frutta a guscio/Nuts  9:
Sedano/Celery 10: Senape/Mustard 11: Sesamo/Sasame seeds 12: Diossido di zolfo/Sulfur dioxide >10mg/kg 13: Lupino/Lupne  14:  
Molluschi/Molluscs  15: Fave/Broad beans 16: Surgelato / Materie prime fresche abbattute a -18°C – Frozen


